      Министерство сельского хозяйства Российской Федерации

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение

высшего образования

«Алтайский государственный аграрный университет»

СОГЛАСОВАНО                                                   УТВЕРЖДАЮ

Декан факультета                  

ветеринарной медицины                                       Проректор по учебной работе

 _______________Л.В. Медведева                        __________ С.И. Завалишин
«___» ________________2017 г.                         «___» ____________ 2017 г.

Кафедра микробиологии, эпизоотологии, паразитологии и ВСЭ

Рабочая программа

учебной дисциплины

«Производственный ветеринарно-санитарный контроль»
Направление подготовки

36.03.01 Ветеринарно-санитарная  экспертиза
Уровень высшего образования - бакалавриат

программа подготовки - прикладной бакалавриат

Барнаул 2017г

Рабочая программа учебной дисциплины «Производственный ветеринарно-санитарный контроль» составлена на основе требований федерального государственного образовательного стандарта высшего образования по направлению подготовки 36.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза и учебным планом, утвержденным ученым советом университета в 2017 г. по очной форме обучения.
Рассмотрена на заседании кафедры, протокол №____ от ___________201__ г.

Зав. кафедрой

д.в.н., профессор

__________________
П. И. Барышников






Одобрена на заседании методической комиссии факультета ветеринарной 

медицины, протокол №__6___ от «_17__»____апреля________ 2017_г.

Председатель методической комиссии

к.б.н., доцент

 __________________
О. Е. Власова





Составители:

к.в.н., доцент
            ___________________    О.В. Кроневальд

к.б.н., ассистент               __________________    Н.А. Лунева

Лист внесения дополнений и изменений в рабочую программу

учебной дисциплины «Производственный ветеринарно-санитарный контроль»

	На 201___  -  201___  учебный год

Рабочая программа пересмотрена на заседании кафедры, протокол № ___  от  ________________________ 201 ___ г.

В рабочую программу вносятся следующие изменения:

1. _________________________________________

2. _________________________________________

3. _________________________________________

4. _________________________________________

5. _________________________________________

Составители изменений и дополнений:

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

Зав. кафедрой

д.в.н., профессор
    _________
  П.И. Барышников 


	
	На 201___  -  201___  учебный год

Рабочая программа пересмотрена на заседании кафедры, протокол № ___  от  ________________________ 201 ___ г.

В рабочую программу вносятся следующие изменения:

1. _________________________________________

2. _________________________________________

3. _________________________________________

4. _________________________________________

5. _________________________________________

Составители изменений и дополнений:

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

Зав. кафедрой

д.в.н., профессор
    _________
  П.И. Барышников 



	

	На 201___  -  201___  учебный год

Рабочая программа пересмотрена на заседании кафедры, протокол № ___  от  ________________________ 201 ___ г.

В рабочую программу вносятся следующие изменения:

1. _________________________________________

2. _________________________________________

3. _________________________________________

4. _________________________________________

5. _________________________________________

Составители изменений и дополнений:

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

Зав. кафедрой

д.в.н., профессор
    _________
  П.И. Барышников 


	
	На 201___  -  201___  учебный год

Рабочая программа пересмотрена на заседании кафедры, протокол № ___  от  ________________________ 201 ___ г.

В рабочую программу вносятся следующие изменения:

1. _________________________________________

2. _________________________________________

3. _________________________________________

4. _________________________________________

5. _________________________________________

Составители изменений и дополнений:

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

___________________       _________   ___________

Ученая степень, должность         подпись      И.О. Фамилия

Зав. кафедрой

д.в.н., профессор
    _________
  П.И. Барышников 




	
	Оглавление:
	стр.



	1.
	Цели и задачи дисциплины ……………………………………….
	5

	2.
	Место дисциплины в структуре ОПОП ВО ……………………..
	6

	3.
	Требования к результатам освоения дисциплины ………………
	6

	4.
	Распределение трудоемкости дисциплины по видам занятий ….
	7

	5.
	Тематический план изучения дисциплины ………………………
	8

	5.1.
	Организация, контроль выполнения и методическое обеспечение СРС
 ………………………………………….............
	15

	6.
	Образовательные технологии …………………………………….
	16

	7.
	Характеристика фондов оценочных средств для текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации ………….
	16

	7.1.
	Характеристика фондов оценочных средств для текущего контроля успеваемости
 …………………………………………
	16

	7.2.
	Характеристика фондов оценочных средств промежуточной аттестации ………………………………………………………….
	20

	8.
	Учебно-методическое обеспечение дисциплин
 ………………..
	24

	9.
	Материально-техническое обеспечение дисциплины …………..
	26

	10.
	Приложение ………………………………………………………..
	27


1.  Цель и задачи дисциплины.

Целью дисциплины является приобретение знаний и навыков практического опыта, накопленного ветеринарной и медицинской науками в деле осуществления производственного ветеринарно-санитарного контроля за соблюдением предприятиями, организациями и физическими лицами требований федеральных законов: «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»; «О ветеринарии» и нормативно-технических документов, разработанных на их основе.

Достижение поставленной цели реализуется выполнением студентами следующих задач:
· изучить и усвоить структуру системы органов и служб по осуществлению государственного контроля в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов: ее цели и задачи, сущность надзора и контроля, его правовые основы;

· изучить и усвоить требования федеральных законов и нормативно-технических документов, разработанных на их основе и регламентирующих соблюдение предприятиями, организациями и физическими лицами санитарных и ветеринарных правил и норм при производстве и обороте пищевых продуктов и сырья животного происхождения;

· изучить и усвоить алгоритм контроля за содержанием микробиологических и химических загрязнителей пищевых продуктов;

· изучить и усвоить порядок осуществления производственного ветеринарно-санитарного контроля при производстве, переработке, хранении и реализации продуктов и сырья животного происхождения;

· изучить и усвоить правила организации работы по оформлению и выдаче ветеринарных сопроводительных документов при обороте пищевых продуктов и сырья животного происхождения.

2. Место дисциплины в структуре ОПОП ВО:
Дисциплина «Производственный ветеринарно-санитарный контроль» относится к профессиональному циклу,  к обязательной вариативной части и находится в логической взаимосвязи с другими дисциплинами.

Таблица 2.1. Сведения о дисциплинах и их разделах, на которое опирается содержание данной дисциплины.

	№ п\п
	Наименование дисциплин учебного плана
	Перечень разделов

	1
	2
	3

	1.
	Технология мяса и мясных продуктов
	Все разделы

	2.
	Технология молока и молочных продуктов
	Все разделы

	3.
	Ветеринарно-санитарная экспертиза
	Все разделы

	4.
	Ветеринарная санитария
	Все разделы

	5.
	Микробиология
	Все разделы

	6.
	Эпизоотология
	Все разделы

	7.
	Государственный ветеринарный надзор
	Все разделы


3. Требования к результатам  освоения дисциплины.

Таблица 3.1. Сведения о компетенциях и результатах обучения, формируемых данной дисциплиной

	Содержание компетенций, формируемых полностью или частично данной дисциплины
	Коды компетенций в соответствии с ФГОС ВО
	Перечень результатов обучения, формируемых дисциплин



	
	
	По завершении изучения данной дисциплины выпускник должен

	
	
	знать
	уметь
	владеть

	1
	2
	3
	4
	5

	Готовность осуществлять лабораторный и производственный ветеринарно-санитарный контроль сырья и безопасности продуктов животного происхождения и продуктов растительного происхождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и кормовых добавок растительного происхождения
	ПК – 2
	Методы производственного ветеринарно-санитарного контроля сырья и безопасности продуктов животного происхождения и продуктов растительного происхождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и кормовых добавок растительного происхождения
	Осуществлять лабораторный и производственный ветеринарно-санитарный контроль сырья и безопасности продуктов животного происхождения и продуктов растительного происхождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и кормовых добавок растительного происхождения
	Навыками организации производственного ветеринарно-санитарного контроля сырья и безопасности продуктов животного происхождения и продуктов растительного происхождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и кормовых добавок растительного происхождения


4. Распределение трудоемкости дисциплины «Производственный ветеринарно-санитарный контроль» по видам занятий.
Таблица 4.1. Распределение трудоемкости дисциплины по видам занятий, реализуемой по  учебному плану 72 часа (2 зачетные единицы). 
	Вид занятий
	Всего
	В т.ч. по семестрам



	
	
	6

	1. Аудиторные занятия часов всего
	38
	38

	В том числе:

1.1. Лекции
	20
	20

	1.2.Лабораторные работы
	18
	18

	2.самостоятельная работа

Всего:
	34
	34

	В том числе:

2.1.самостоятельное изучение разделов
	22
	22

	2.2.Подготовка и сдача зачета
	12
	12

	Итого часов:
	72
	72

	Форма промежуточной аттестации
	З
	З

	Общая трудоемкость, зачетных единиц 

(ЗЕТ)
	2
	2


5.Тематический план изучения дисциплины «Производственный ветеринарно-санитарный контроль».
.

Таблица 5.1. Тематический план изучения дисциплины по учебному плану.
	№ п\п


	Наименование темы
	Изучаемые вопросы
	Объем часов
	Форма текущего контроля

	
	
	
	Л
	ЛП
	С
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.
	Рабочая
программа производственного

контроля за качеством молока-сырья в соответствии

с требованиями ФЗ «Технический регламент на

молоко и молочную продукцию»
	1. Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.

2. Действия руководителя хозяйства (бригадира фермы) при выполнении положений технического регламента.

3. Действия ветеринарного врача хозяйства, фермы при выполнении положений технического регламента.

4. Программа производственного контроля молока-сырья на молочной ферме.

1).Порядок контроля кормов: место отбора проб, вид корма, контролируемые показатели, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

2).Порядок контроля дойного стада: клинические и субклинические формы мастита, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

3).Порядок контроля доильного оборудования: место взятия смывов, бакобсеменения смывов с рабочих поверхностей молочного оборудования, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

4).Порядок контроля ёмкостей для охлаждения и хранения молока, сливок: вид продукции, контролируемые показатели, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.
	4
	3
	4
	

	2.
	Программа производственного контроля                         

за соблюдением санитарных, ветеринарных правил

и выполнением санитарно-противоэпизоотических

(профилактических) мероприятий на предприятиях

по убою животных
	Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.

Программа производственного контроля:

Контроль в цехе убоя животных: обьект исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документ обоснования (НТД), кто проводит, ответственный за доставку проб.

Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.
	4
	3
	2
	Кл

	3.
	Программа производственного

контроля

за соблюдением санитарных, ветеринарных правил

и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий на птицефабрике


	Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.

Программа производственного контроля:

Осуществление входного контроля за соответствием упаковки, маркировки, наименования, принадлежности поступившего сырья информации указанно  в сопроводительных документах; контроль за соответствием качества сырья нормативным документам, кратность контроля, НТД, исполнитель, ответственный за доставку.

Контроль в цехе убоя птицы: объект исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документ обоснования (НТД), кто проводит, ответственный за доставку проб.

Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

Вспомогательные материалы: специи, колбасные оболочки, яичные замороженные продукты, яичный порошок, молоко коровье, сухое, концентраты соевых белков: контролируемые показатели кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.


	2
	3
	4
	

	4.
	Программа производственного контроля                       

за соблюдением санитарных, ветеринарных правил

и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в цехах по переработке мяса и мясопродуктов (цеха

полуфабрикатов, колбасные цеха)


	Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.

Программа производственного контроля:

Осуществление входного контроля за соответствием упаковки, маркировки, наименования, принадлежности поступившего сырья информации указанно  в сопроводительных документах; контроль за соответствием качества сырья нормативным документам, кратность контроля, НТД, исполнитель, ответственный за доставку.

Производственный входной лабораторный контроль мяса убойных животных, субпродуктов: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.

Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

Вспомогательные материалы: специи, колбасные оболочки, яичные замороженные продукты, яичный порошок, молоко коровье, сухое, концентраты соевых белков: контролируемые показатели кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.
	4
	3
	4
	Кл.

	5.
	Ветеринарно-

санитарные

правила

внутри хозяйственного убоя скота на мясо


	Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к скотоубойным пунктам.

Ветеринарно-санитарные требования при убое животных на скотоубойном пункте.

Ветеринарно-санитарные требования допущения и осуществления внутрихозяйственного (в хозяйствах граждан) подворного убоя специально подготовленными «забойщиками скота».

Порядок послеубойной ветсанэкспертизы мяса при подворном убое животных и его реализации.


	2
	3
	4
	

	6.
	Ветеринарно-
санитарные
методические
указания (ВСМУ) по контролю,

надзору боенских и мясоперерабатывающих предприятий


	Основные контролируемые показатели при проведении проверки (обследования) боенских и мясоперерабатывающих предприятий ветспециалистом госветслужбы.

Соблюдение норм при обследовании санитарно-защитной зоны предприятия.

Соблюдение требований при обследовании территории предприятия.

Соблюдение требований при обследовании базы предубойного содержания крупного рогатого скота предприятия.

Соблюдение требований при обследовании систем водоснабжения и канализации предприятия.

Соблюдение требований при обследовании систем освещения, вентиляции и отопления предприятия.

Соблюдение требований при обследовании производственных и вспомогательных помещений предприятия.

Соблюдение требований при обследовании оборудования и инвентаря предприятия.

Соблюдение требований при приемке и предубойном осмотре животных на боенском предприятии.

Соблюдение требований при обследовании технологических процессов в убойном цехе и организации ветеринарно-санитарной экспертизы на предприятии.

Соблюдение требований при обследовании отдельных технологических процессов на предприятии.

Соблюдение требований при обследовании холодильника предприятия.

Соблюдение требований при инспекции процессов холодильной обработки и хранения мяса и мясных продуктов (охлаждение, подмороживание и замораживание мяса) и хранении мяса в тушах, полутушах, четвертинах и отрубах.

Контроль процессов хранения охлажденного, подмороженного, замороженного мяса.

Контроль процессов охлаждения, замораживания и хранения субпродуктов; требования к охлаждению и замораживанию субпродуктов; требования к упаковке, маркировке, хранению охлажденных и замороженных субпродуктов, мясных блоков.

Соблюдение требований при обследовании технологического процесса разделки мяса и изготовлении мясных продуктов.

Соблюдение требований при организации и проведении лабораторного контроля мяса и мясных продуктов.

Соблюдение требований при обследовании транспортных средств и условий транспортирования мяса и мясных продуктов.

Соблюдение требований при обследовании складских помещений на предприятии.

Соблюдение требований при обследовании санитарно-бытовых помещений предприятия.

Соблюдение правил личной гигиены на предприятии.

Соблюдение требований по дезинсекции и дератизации.

Оформление акта проверки (обследования боенских и мясоперерабатывающих предприятий).


	4
	3
	4
	Кл

	
	
	Подготовка к зачету
	-
	-
	12
	

	
	
	Итого:
	20
	18
	34
	


5.1. Организация, контроль выполнения и методическое обеспечение СРС.

Таблица 5.2. – Вид, контроль выполнения и методическое обеспечение СРС.

	№ п/п
	Вид СРС
	Кол-во часов
	Контроль выполнения
	Методическое обеспечение

	1.
	Подготовка  к коллоквиуму. 


	6
	Кл
	1. Пронин, В. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации продуктов животноводства : практикум / В. В. Пронин, С. П, Фисенко. - 2-е изд., перераб. и доп. - СПб. : Лань, 2012. - 240 с. 

2. Борисенко, Н. Е. Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках. Производственный ветеринарно-санитарный контроль на предприятиях по производству и переработке продуктов животного происхождения : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий и самостоятельной работе студентов ФВМ / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд ; АГАУ. - Барнаул : АГАУ, 2014. - 228 с. 

3. Борисенко, Н. Е. Ветеринарно-санитарный контроль на таможне : учебное пособие / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд ; АГАУ. - Барнаул : АГАУ, 2015. - 160 с. 

4. Ветеринарно-санитарный контроль при выработке и определение качества и безопасности продуктов переработки мяса : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий и самостоятельной работы / сост.: Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2006. - 137 с. 

5. Ветеринарно-санитарный контроль и ветеринарно-санитарная экспертиза молока, молочных продуктов, куриных пищевых яиц и рыбы : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий и самостоятельной работы / сост.: Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2006. - 134 с. 

6. Борисенко, Н. Е.  Ветеринарно-санитарный контроль за предубойным состоянием животных, методика ветеринарно-санитарного осмотра продуктов убоя и определение видовой принадлежности мяса : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2006. - 95 с. 

7. Боровков, М. Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации продуктов животноводства [Электронный ресурс] : учебник для вузов / М. Ф. Боровков, В. П. Фролов , С. А. Серко ; ред. М. Ф. Боровков. - 4-е изд., стер. - Электрон. текстовые дан. - СПб. : Лань, 2013. - 480 с.

8. Портал «garant»: WWW.consultant.ru

9. Портал «Консультант Плюс»: WWW.consultant.ru

	2.
	Подготовка к коллоквиуму. 


	8
	Кл
	

	3.
	Подготовка  к коллоквиуму. 


	8
	Кл
	

	4.
	Подготовка к зачету
	12
	зачет
	

	
	
	
	
	

	
	Итого:
	34
	
	


6. Образовательные технологии

 Таблица 6.1. Активные и интерактивные формы проведения занятий, используемые на аудиторных занятиях

	семестр
	Вид занятий
	Используемые активные и интерактивные формы проведения занятий
	Количество часов

	6
	Л
	Использование мультимедийной техники, показ слайдов, плакаты
	10

	
	ЛП
	Учебные фильмы, разбор конкретных ситуаций.


	6

	Итого
	
	
	16


7. Характеристика фондов оценочных средств для текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации

7.1. Характеристика фондов оценочных средств  для текущего контроля успеваемости.
1.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.

2.Действия руководителя хозяйства (бригадира фермы) при выполнении положений технического регламента.

3.Действия ветеринарного врача хозяйства, фермы при выполнении положений технического регламента.

4.Программа производственного контроля молока-сырья на молочной ферме.

5.Порядок контроля кормов: место отбора проб, вид корма, контролируемые показатели, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

6.Порядок контроля дойного стада: клинические и субклинические формы мастита, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

7.Порядок контроля доильного оборудования: место взятия смывов, бакобсеменения смывов с рабочих поверхностей молочного оборудования, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

8.Порядок контроля ёмкостей для охлаждения и хранения молока, сливок: вид продукции, контролируемые показатели, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.
9.Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

10.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.
11.Контроль в цехе убоя животных: объект исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документ обоснования (НТД), кто проводит, ответственный за доставку проб.

12.Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

13.Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

14.Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

15.Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

16.Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

17.Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.
18.Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

19.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.
20.Осуществление входного контроля за соответствием упаковки, маркировки, наименования, принадлежности поступившего сырья информации указанно  в сопроводительных документах; контроль за соответствием качества сырья нормативным документам, кратность контроля, НТД, исполнитель, ответственный за доставку.

21.Контроль в цехе убоя птицы: объект исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документ обоснования (НТД), кто проводит, ответственный за доставку проб.

22.Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

23.Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

24.Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

25.Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

26.Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.
27.Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

28.Вспомогательные материалы: специи, колбасные оболочки, яичные замороженные продукты, яичный порошок, молоко коровье, сухое, концентраты соевых белков: контролируемые показатели кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.

29.Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

30.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.
31.Осуществление входного контроля за соответствием упаковки, маркировки, наименования, принадлежности поступившего сырья информации указанно  в сопроводительных документах; контроль за соответствием качества сырья нормативным документам, кратность контроля, НТД, исполнитель, ответственный за доставку.

32.Производственный входной лабораторный контроль мяса убойных животных, субпродуктов: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.

33.Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

34.Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

35.Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

36.Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

37.Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

38.Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

39.Вспомогательные материалы: специи, колбасные оболочки, яичные замороженные продукты, яичный порошок, молоко коровье, сухое, концентраты соевых белков: контролируемые показатели кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.
40.Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к скотоубойным пунктам.

41.Ветеринарно-санитарные требования при убое животных на скотоубойном пункте.

42.Ветеринарно-санитарные требования допущения и осуществления внутрихозяйственного (в хозяйствах граждан) подворного убоя специально подготовленными «забойщиками скота».

43.Порядок послеубойной ветсанэкспертизы мяса при подворном убое животных и его реализации.

44.Основные контролируемые показатели при проведении проверки (обследования) боенских и мясоперерабатывающих предприятий ветспециалистом госветслужбы.

45.Соблюдение норм при обследовании санитарно-защитной зоны предприятия.

46.Соблюдение требований при обследовании территории предприятия.

47.Соблюдение требований при обследовании базы предубойного содержания крупного рогатого скота предприятия.

48.Соблюдение требований при обследовании систем водоснабжения и канализации предприятия.

49.Соблюдение требований при обследовании систем освещения, вентиляции и отопления предприятия.

50.Соблюдение требований при обследовании производственных и вспомогательных помещений предприятия.

51.Соблюдение требований при обследовании оборудования и инвентаря предприятия.

52.Соблюдение требований при приемке и предубойном осмотре животных на боенском предприятии.

53.Соблюдение требований при обследовании технологических процессов в убойном цехе и организации ветеринарно-санитарной экспертизы на предприятии.

54.Соблюдение требований при обследовании отдельных технологических процессов на предприятии.

55.Соблюдение требований при обследовании холодильника предприятия.

56.Соблюдение требований при инспекции процессов холодильной обработки и хранения мяса и мясных продуктов (охлаждение, подмороживание и замораживание мяса) и хранении мяса в тушах, полутушах, четвертинах и отрубах.

57.Контроль процессов хранения охлажденного, подмороженного, замороженного мяса.

58.Контроль процессов охлаждения, замораживания и хранения субпродуктов; требования к охлаждению и замораживанию субпродуктов; требования к упаковке, маркировке, хранению охлажденных и замороженных субпродуктов, мясных блоков.

59.Соблюдение требований при обследовании технологического процесса разделки мяса и изготовлении мясных продуктов.

60.Соблюдение требований при организации и проведении лабораторного контроля мяса и мясных продуктов.

61.Соблюдение требований при обследовании транспортных средств и условий транспортирования мяса и мясных продуктов.

62.Соблюдение требований при обследовании складских помещений на предприятии.

63.Соблюдение требований при обследовании санитарно-бытовых помещений предприятия.

64.Соблюдение правил личной гигиены на предприятии.

65.Соблюдение требований по дезинсекции и дератизации.

66.Оформление акта проверки (обследования боенских и мясоперерабатывающих предприятий).

7.2. Характеристика фондов оценочных средств  промежуточной аттестации:
перечень вопросов к зачету
1.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.

2.Действия руководителя хозяйства (бригадира фермы) при выполнении положений технического регламента.

3.Действия ветеринарного врача хозяйства, фермы при выполнении положений технического регламента.

4.Программа производственного контроля молока-сырья на молочной ферме.

5.Порядок контроля кормов: место отбора проб, вид корма, контролируемые показатели, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

6.Порядок контроля дойного стада: клинические и субклинические формы мастита, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

7.Порядок контроля доильного оборудования: место взятия смывов, бакобсеменения смывов с рабочих поверхностей молочного оборудования, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.

8.Порядок контроля ёмкостей для охлаждения и хранения молока, сливок: вид продукции, контролируемые показатели, периодичность контроля, документ обоснования, кто проводит.
9.Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

10.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.
11.Контроль в цехе убоя животных: объект исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документ обоснования (НТД), кто проводит, ответственный за доставку проб.

12.Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

13.Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

14.Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

15.Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

16.Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

17.Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.
18.Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

19.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.
20.Осуществление входного контроля за соответствием упаковки, маркировки, наименования, принадлежности поступившего сырья информации указанно  в сопроводительных документах; контроль за соответствием качества сырья нормативным документам, кратность контроля, НТД, исполнитель, ответственный за доставку.

21.Контроль в цехе убоя птицы: объект исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документ обоснования (НТД), кто проводит, ответственный за доставку проб.

22.Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

23.Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

24.Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

25.Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

26.Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.
27.Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

28.Вспомогательные материалы: специи, колбасные оболочки, яичные замороженные продукты, яичный порошок, молоко коровье, сухое, концентраты соевых белков: контролируемые показатели кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.

29.Обязанности индивидуальных предпринимателей и юридических лиц в соответствии с производственной деятельностью по осуществлению производственного контроля за соблюдением санитарных и ветеринарных правил.

30.Перечень основных официальных документов соответствующих осуществляемой деятельности.
31.Осуществление входного контроля за соответствием упаковки, маркировки, наименования, принадлежности поступившего сырья информации указанно  в сопроводительных документах; контроль за соответствием качества сырья нормативным документам, кратность контроля, НТД, исполнитель, ответственный за доставку.

32.Производственный входной лабораторный контроль мяса убойных животных, субпродуктов: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.

33.Выходной микробиологический, физико-химический  контроль выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность исследований, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб

34.Производственный контроль за химическими загрязнителями выпускаемой продукции: объекты исследования, контролируемые показатели, кратность контроля, документы обоснований (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

35.Радиологический контроль: контролируемые показатели, кратность, документ обоснования (НТД), исполнитель, ответственный за доставку проб.

36.Смывы: объект для взятия смывов, контролируемые показатели, кратность, исполнитель, ответственный за взятие смывов.

37.Вода, лёд: контролируемые показатели, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

38.Холодильные камеры, вид контроля, кратность, НТД, исполнитель, ответственный за взятие проб.

39.Вспомогательные материалы: специи, колбасные оболочки, яичные замороженные продукты, яичный порошок, молоко коровье, сухое, концентраты соевых белков: контролируемые показатели кратность, НТД, исполнитель, ответственный за доставку проб.
40.Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к скотоубойным пунктам.

41.Ветеринарно-санитарные требования при убое животных на скотоубойном пункте.

42.Ветеринарно-санитарные требования допущения и осуществления внутрихозяйственного (в хозяйствах граждан) подворного убоя специально подготовленными «забойщиками скота».

43.Порядок послеубойной ветсанэкспертизы мяса при подворном убое животных и его реализации.

44.Основные контролируемые показатели при проведении проверки (обследования) боенских и мясоперерабатывающих предприятий ветспециалистом госветслужбы.

45.Соблюдение норм при обследовании санитарно-защитной зоны предприятия.

46.Соблюдение требований при обследовании территории предприятия.

47.Соблюдение требований при обследовании базы предубойного содержания крупного рогатого скота предприятия.

48.Соблюдение требований при обследовании систем водоснабжения и канализации предприятия.

49.Соблюдение требований при обследовании систем освещения, вентиляции и отопления предприятия.

50.Соблюдение требований при обследовании производственных и вспомогательных помещений предприятия.

51.Соблюдение требований при обследовании оборудования и инвентаря предприятия.

52.Соблюдение требований при приемке и предубойном осмотре животных на боенском предприятии.

53.Соблюдение требований при обследовании технологических процессов в убойном цехе и организации ветеринарно-санитарной экспертизы на предприятии.

54.Соблюдение требований при обследовании отдельных технологических процессов на предприятии.

55.Соблюдение требований при обследовании холодильника предприятия.

56.Соблюдение требований при инспекции процессов холодильной обработки и хранения мяса и мясных продуктов (охлаждение, подмороживание и замораживание мяса) и хранении мяса в тушах, полутушах, четвертинах и отрубах.

57.Контроль процессов хранения охлажденного, подмороженного, замороженного мяса.

58.Контроль процессов охлаждения, замораживания и хранения субпродуктов; требования к охлаждению и замораживанию субпродуктов; требования к упаковке, маркировке, хранению охлажденных и замороженных субпродуктов, мясных блоков.

59.Соблюдение требований при обследовании технологического процесса разделки мяса и изготовлении мясных продуктов.

60.Соблюдение требований при организации и проведении лабораторного контроля мяса и мясных продуктов.

61.Соблюдение требований при обследовании транспортных средств и условий транспортирования мяса и мясных продуктов.

62.Соблюдение требований при обследовании складских помещений на предприятии.

63.Соблюдение требований при обследовании санитарно-бытовых помещений предприятия.

64.Соблюдение правил личной гигиены на предприятии.

65.Соблюдение требований по дезинсекции и дератизации.

66.Оформление акта проверки (обследования боенских и мясоперерабатывающих предприятий).
8. Учебно-методическое обеспечение
Список, имеющихся в библиотеке университета изданий основной учебной литературы по состоянию на «___»_____________201_ г.

	№
	Библиографическое описание издания
	Примечания

(количество экземпляров или ссылка ЭБС)

	1.
	Пронин, В. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации продуктов животноводства : практикум / В. В. Пронин, С. П, Фисенко. - 2-е изд., перераб. и доп. - СПб. : Лань, 2012. - 240 с. 
	30 экз.

	2.
	Борисенко, Н. Е. Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках. Производственный ветеринарно-санитарный контроль на предприятиях по производству и переработке продуктов животного происхождения : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий и самостоятельной работе студентов ФВМ / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд ; АГАУ. - Барнаул : АГАУ, 2014. - 228 с. 
	41  экз.


Список имеющихся в библиотеке университета изданий дополнительной учебной литературы по состоянию на «_____»___________________201_ г.

	№
	Библиографическое описание издания
	Примечания

(количество экземпляров или ссылка ЭБС)

	1.
	Борисенко, Н. Е. Ветеринарно-санитарный контроль на таможне : учебное пособие / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд ; АГАУ. - Барнаул : АГАУ, 2015. - 160 с. 
	46 экз.

	2.
	Ветеринарно-санитарный контроль при выработке и определение качества и безопасности продуктов переработки мяса : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий и самостоятельной работы / сост.: Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2006. - 137 с. 
	2 экз.

	3.
	Ветеринарно-санитарный контроль и ветеринарно-санитарная экспертиза молока, молочных продуктов, куриных пищевых яиц и рыбы : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий и самостоятельной работы / сост.: Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2006. - 134 с. 
	2 экз.

	4.
	Борисенко, Н. Е.  Ветеринарно-санитарный контроль за предубойным состоянием животных, методика ветеринарно-санитарного осмотра продуктов убоя и определение видовой принадлежности мяса : учебно-методическое пособие для лабораторно-практических занятий / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2006. - 95 с. 
	72 экз.

	5.
	Боровков, М. Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации продуктов животноводства [Электронный ресурс] : учебник для вузов / М. Ф. Боровков, В. П. Фролов , С. А. Серко ; ред. М. Ф. Боровков. - 4-е изд., стер. - Электрон. текстовые дан. - СПб. : Лань, 2013. - 480 с.
	ЭБС

«Лань»

	6.
	Портал «garant»: WWW.consultant.ru
	

	7.
	Портал «Консультант Плюс»: WWW.consultant.ru
	


Составители:

к.в.н., доцент

                       ___________         О.В. Кроневальд

к.б.н., ассистент                                   ___________        Н.А. Лунева

Список верен

________________________                ____________     _____________

(должность работника библиотеки)       (подпись)        (И.О. фамилия)

9. Материально-техническое обеспечение

- Лекционная аудитория и учебные классы.
- Учебные лаборатории.
- Мультимедийное оборудование, компьютер и выход в интернет.
- Видеофильмы.
- Презентации по курсу.
Приложение №__1_

к программе дисциплины «Производственный ветеринарно-
санитарный контроль»

Аннотация дисциплины      

  ПРОИЗВОДСТВЕННЫЙ ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНЫЙ КОНТРОЛЬ                                   
Целью дисциплины является приобретение знаний и навыков практического опыта, накопленного ветеринарной и медицинской науками в деле осуществления производственного ветеринарно-санитарного контроля за соблюдением предприятиями, организациями и физическими лицами требований федеральных законов: «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»; «О ветеринарии» и нормативно-технических документов, разработанных на их основе.

Задачи дисциплины:
· изучить и усвоить структуру системы органов и служб по осуществлению государственного контроля в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов: ее цели и задачи, сущность надзора и контроля, его правовые основы;

· изучить и усвоить требования федеральных законов и нормативно-технических документов, разработанных на их основе и регламентирующих соблюдение предприятиями, организациями и физическими лицами санитарных и ветеринарных правил и норм при производстве и обороте пищевых продуктов и сырья животного происхождения;

· изучить и усвоить алгоритм контроля за содержанием микробиологических и химических загрязнителей пищевых продуктов;

· изучить и усвоить порядок осуществления производственного ветеринарно-санитарного контроля при производстве, переработке, хранении и реализации продуктов и сырья животного происхождения;

· изучить и усвоить правила организации работы по оформлению и выдаче ветеринарных сопроводительных документов при обороте пищевых продуктов и сырья животного происхождения.

Освоение данной дисциплины направлено                                                                                          на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	№ п/п
	Содержание компетенций, формируемых полностью или частично данной дисциплиной

	1
	Готовность осуществлять лабораторный и производственный ветеринарно-санитарный контроль сырья и безопасности продуктов животного происхождения и продуктов растительного происхождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и кормовых добавок растительного происхождения (ПК – 2)


Трудоёмкость дисциплины, реализуемой по учебному плану

	Вид занятий
	Всего
	В т.ч. по семестрам

	
	
	6

	1. Аудиторные занятия часов всего
	38
	38

	В том числе:

1.1. Лекции
	20
	20

	1.2.Лабораторные работы
	18
	18

	2.самостоятельная работа

Всего:
	34
	34

	В том числе:

2.1.самостоятельное изучение разделов
	22
	22

	2.2.Подготовка и сдача зачета
	12
	12

	Итого часов:
	72
	72

	Форма промежуточной аттестации
	З
	З

	Общая трудоемкость, зачетных единиц 

(ЗЕТ)
	2
	2


Форма промежуточной аттестации: зачет

Перечень изучаемых тем                                                                                                                (приводится в соответствии с тематическим планом изучения дисциплины):

1.Рабочая программа производственного   контроля за качеством молока-сырья в соответствии требованиями ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию».
2.Программа производственного контроля   за соблюдением санитарных, ветеринарных правил и выполнением санитарно-противоэпизоотических
(профилактических) мероприятий на предприятиях по убою животных.

3.Программа производственного контроля   за соблюдением санитарных, ветеринарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий на птицефабрике.

4.Программа производственного контроль за соблюдением санитарных, ветеринарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в цехах по переработке мяса и мясопродуктов (цеха полуфабрикатов, колбасные цеха).
5.Ветеринарно-санитарные правила   внутри хозяйственного убоя скота на мясо.
6.Ветеринарно-санитарные методические указания (ВСМУ) по контролю, надзору боенских и мясоперерабатывающих предприятий.
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