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1. Цели и задачи дисциплины

Целью изучения общепрофессиональной дисциплины «Стандартизация, сертификация, метрология» является приобретение студентами знаний по основам государственной системы стандартизации, сертификации и метрологии.


Достижение поставленной цели реализуется выполнением студентами следующих задач:
- овладение терминологией, понятиями и знаниями в области стандартизации, сертификации и метрологии;
- формирование умений и навыков руководствоваться в своей деятельности ГОСТами, техническими регламентами и другими нормативными документами;
- изучение систем и видов сертификации, как средств подтверждения безопасности и качества товаров и услуг;

- приобретение знаний о метрологической надежности и других свойствах измерений, для правильного выбора средств измерений.


2. Место дисциплины в структуре ОПОП ВО.

Дисциплина «Стандартизация, сертификация, метрология» относится к профессиональному циклу,  к обязательной вариативной части и находится в логической взаимосвязи с другими специальными дисциплинами, которые опираются на данную дисциплину.

Таблица 2.1. - Сведения о дисциплинах, практиках (и их разделах), на которые опирается содержание данной дисциплины
	№ п/п
	Наименование дисциплин учебного плана, опирающихся на данную дисциплину и ее разделы
	Перечень разделов

	1.
	Технология мяса и мясных продуктов
	Все разделы

	2.
	Технология молока и молочных продуктов
	Все разделы

	3.
	Ветеринарная санитария
	Все разделы

	4.
	Ветсанэкспертиза
	Все разделы

	5.
	Производственный ветсанконтроль
	Все разделы


3. Требование к результатам освоения дисциплины.

Таблица 3.1. Сведения о компетенциях и результатах обучения, формируемых данной дисциплиной.

	Содержание компетенций, формируемых полностью или частично данной дисциплины
	Коды компетенции в соответствии с ФГОС ВО
	Перечень результатов обучения, формируемых дисциплиной

	
	
	По завершению изучения данной дисциплины выпускник должен

	
	
	знать
	уметь
	владеть

	Способность использовать нормативную и техническую документацию, регламенты, санитарно-эпидемиологические правила и нормы, НАССР, GМР, ветеринарные нормы и правила в своей профессиональной деятельности
	ОПК-2
	Нормативную и техническую документацию, регламенты, санитарно-эпидемиологические правила и нормы
	Применять в своей профессиональной деятельности нормативную и техническую документацию
	Навыками применения нормативную и техническую документацию в своей профессиональной деятельности

	Способность применять метрологические принципы инструментальных измерений, характерных для конкретной предметной области
	ОПК-4
	Виды метрологических средств и их свойства, метрологические принципы инструментальных измерений
	Применять в своей профессиональной деятельности принципы инструментальных измерений, характерных для конкретной предметной области
	Навыками применять метрологические принципы инструментальных измерений


4. Распределение трудоемкости дисциплины «Стандартизация, сертификация, метрология» по видам занятий
Таблица 4.1. Распределение трудоемкости дисциплины по видам занятий, реализуемой по  учебному плану 144 часов (4 зачетные единицы).

	Вид занятий
	Всего часов
	В т.ч. по семестрам

	
	
	8

	1.аудиторные занятия, всего часов
	44
	44

	в том числе:

1.1.лекции
	22
	22

	1.2.лабораторные работы
	22
	22

	2.самостоятельная работа студентов, всего часов
	73
	73

	в том числе:

2.1.курсовая работа
	27
	27

	2.2.самостоятельное изучение разделов
	26
	26

	2.3.текущая самоподготовка
	20
	20

	2.4.подготовка и сдача зачета
	-
	-

	2.5.подготовка и сдача экзамена
	27
	27

	Итого часов с экзаменом
	144
	144

	Форма промежуточной аттестации
	Э
	Э

	Общая трудоемкость, зачетных единиц (ЗЕТ)
	4
	4


5. Тематический план изучения дисциплины «Стандартизация, сертификация, метрология».
Таблица 5.1. - Тематический план изучения дисциплины по учебному плану.

	№ п/п
	Наименование темы
	Изучаемые вопросы


	Кол-во часов

	
	
	
	лекции
	лабор.
	самост.
	Фор.тек.контр

	                                                                 8 семестр

	Раздел 1. Стандартизация 

	1.
	Стандартизация, ее цели, задачи, нормативно-правовая база, структура Российских и международных органов стандартизации
	Понятие о стандартизации, ее цели и задачи. Нормативно-правовая база стандартизации. Российские и международные органы стандартизации и их функции.

Техническое регулирование при производстве и обороте продовольственного сырья и пищевых продуктов
	4
	4
	6
	

	  2.
	Основы стандартизации
	Работы выполняемые при стандартизации, принципы стандартизации.

Комплексная и опережающая стандартизация. Категории стандартов, виды стандартов. Государственный надзор и контроль за соблюдением стандартов.

Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов.
	2
	2
	6
	Кл.

	Раздел 2. Сертификация 

	3.
	Понятие о сертификации соответствия, система стандартизации ее структурных органов и их функциях.
	Понятие о сертификации соответствия, структура законодательной и нормативной базы сертификации. Объекты сертификации, обязательная и добровольная сертификация.

Понятие о системе сертификации, структура участников системы сертификации и их взаимодействие. Функции центрального органа региональных органов по сертификации. Функции испытательных лабораторий и заявителей по сертификации.
	2
	2
	6
	

	4.
	Схемы и основные стадии (этапы) сертификации. Нормативно-методическое обеспечение деятельности органов по сертификации
	Понятие о схемах сертификации, сертификация по декларации о соответствии. Основные стадии (этапы) сертификации.

Структура нормативно-методического обеспечения органов по сертификации.
	4
	4
	6
	

	5.
	Правила проведения обязательной сертификации пищевых продуктов
	Подача и рассмотрение заявки на сертификацию. Принятие решения и выбор схемы сертификации, отбор, идентификация образцов и их испытания. Анализ состояния производства или сертификация систем качества.

Анализ полученных результатов и принятие решения о возможности выдачи сертификата соответствия. Выдача сертификата и лицензии на применении знака соответствия.

Осуществление инспекционного контроля за сертифицированной продукцией. Корректирующие мероприятия при нарушении соответствия продукции установленными требованиям.

Правила сертификации пищевых продуктов.
	2
	2
	6
	

	6.
	Порядок сертификации пищевых продуктов животного происхождения
	Сертификация мяса, мясной продукции, мяса птицы, яйца и продуктов их переработки: схемы сертификации, перечень показателей подлежащих подтверждению; идентификация продукции на соответствие указанному наименованию; отбор образцов; инспекционный контроль. Сертификация рыбы, нерыбных объектов промысла и производств, вырабатываемых из них на соответствие требованиям безопасности: схемы сертификации, перечень показателей подлежащих подтверждению, идентификация продукции на соответствие ее указанному наименованию; отбор образцов; инспекционный контроль. Сертификация молока и молочных продуктов: схемы сертификации, ветеринарные документы на молоко и молочные продукты; идентификация молока на соответствие его показателей показателям указанных в сопроводительной документации, отбор образцов; перечень показателей подлежащих подтверждению; инспекционный контроль.
	2
	2
	4
	Кл.

	Раздел 3. Метрология 

	7.
	Метрология, как наука
	Метрология: основные понятия и термины. Метрологические средства и их свойства. Основы метрологического обеспечения.
	2
	2
	6
	

	8.
	Метрологическое обеспечение
	Метрологические средства и их свойства. Основы метрологического обеспечения.
	4
	4
	6
	Кл

	Написание КР 
	-
	-
	27
	

	Подготовка и сдача экзамена
	-
	-
	27
	

	Всего:
	22
	22
	73
	


5.1. Организация, контроль выполнения и методическое обеспечение СРС.

Таблица 5.2. – Вид, контроль выполнения и методическое обеспечение СРС.

	№ п/п
	Вид СРС
	Кол-во часов
	Контроль выполнения
	Методическое обеспечение

	1.
	Подготовка к коллоквиуму. Тема: Основы стандартизации
	12
	Кл
	1. Боларев, Б. П. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия : учебное пособие / Б. П. Боларев. - М. : ИНФРА-М, 2015. - 219 с.

2. Райкова, Е. Ю. Стандартизация, подтверждение соответствия, метрология : учебник для бакалавров / Е. Ю. Райкова. - М. : Юрайт, 2014. - 349 с.

3. Лифиц, И. М. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия : учебник для вузов / И. М. Лифиц. - 9-е изд., перераб. и доп. - М. : Юрайт, 2010. - 315 с.

4. Стандартизация и управление качеством продукции : учебник для вузов / ред. В. А. Швандар. - М. : ЮНИТИ, 2000. - 487 с. 

5. Чижикова, Т. В. Стандартизация, сертификация и метрология. Основы взаимозаменяемости / Т. В. Чижикова. - М. : "КолосС", 2002. - 240 с. 

6. Козлова, А. В. Стандартизация, метрология, сертификация в общественном питании : Учебник для студентов учреждений среднего профессионального образования / А. В. Козлова. - М. : Издательский центр "Академия"; Мастерство, 2002. - 160 с. 

7. Кудряшов, Л. С. Стандартизация, метрология, сертификация в пищевой промышленности : Учебник для вузов / Л. С. Кудряшов, Г. В. Гуринович, Т. В. Рензяева. - М. : ДеЛи принт, 2002. - 303 с. 

8. Личко, Н. М. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства : учебник для вузов / Н. М. Личко. - М. : Юрайт, 2004. - 596 с. 

9. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства : методические указания по изучению дисциплины и выполнению контрольной работы / сост. О. М. Завалишина. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2005. - 22 с. 

10. Тедеева, Ф. Л. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия : учебное пособие / Ф. Л. Тедеева. - Ростов н/Д : Феникс, 2009. - 413 с. 

11. Борисенко, Н. Е. Стандартизация, сертификация и управление качеством продукции : учебно-методическое пособие / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд ; АГАУ. - Барнаул : АГАУ, 2013. - 71 с. 

12. Портал «garant»: WWW.consultant.ru

13. Портал «Консультант Плюс»: WWW.consultant.ru

	2.
	Подготовка к коллоквиуму. Тема: Понятие о сертификации соответствия, система стандартизации ее структурных органов и их функциях.
	22
	Кл
	

	3.
	Подготовка к коллоквиуму. Тема: Понятие о метрологии, основы метрологического обеспечения.
	12
	Кл
	

	4.
	Написание КР 
	27
	КР
	

	5.
	Подготовка и сдача экзамена
	27
	Эк
	

	
	Всего:
	100
	
	


6. Образовательные технологии.
Таблица 6.1. -  Активные и интерактивные формы проведения занятий, используемые на аудиторных занятиях.

	Семестр
	Вид занятий

(Л, ЛП)
	Используемые активные и интерактивные формы проведения занятий
	Кол-во часов

	8
	Л
	Использование мультимедийной техники, показ слайдов, плакаты
	16

	
	ЛП
	Проведение деловых и ролевых игр Разбор конкретных ситуаций и решение задач. Посещение органа по сертификации
	10

	
	Итого:
	26


7. Характеристика фондов оценочных средств для текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации.

7.1. Характеристика фондов оценочных средств для текущего контроля успеваемости
1. Принципы, в соответствии с которыми осуществляется техническое регулирование?

2. Цели принятия технических регламентов.

3. Что устанавливают технические регламенты?

4. Цели стандартизации.

5. Принципы стандартизации.

6. Какие виды работ осуществляет национальный орган РФ по стандартизации?

7. Цели подтверждения соответствия сертификации.

8. Принципы подтверждения соответствия.

9. Формы подтверждения соответствия.

10. В чем заключается добровольное подтверждение соответствия?

11. В чем заключается и как осуществляется обязательная сертификация?

12. Условия ввоза на территорию РФ продукции подлежащей обязательной сертификации.

13. В чем заключается аккредитация органов по сертификации испытательных лабораторий?

14. Оборотоспособность пищевых продуктов.

15. Обеспечение качества и безопасности пищевых продуктов.

16. Информация о качестве и безопасности пищевых продуктов.

17. Общие требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов.

18. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их разработке и постановке на производство.

19. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их изготовлении.

20. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их расфасовке, упаковке и маркировке.

21. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их хранении и перевозках.

22. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при их реализации.

23. Требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов при ввозе на территорию РФ.

24. Требования к организации и проведению производственного контроля за качеством и безопасностью пищевых продуктов.

25. Требования к работникам осуществляющим деятельность по изготовлению и обороту пищевых продуктов.

26. Требования к изъятию из оборота некачественных и опасных пищевых продуктов.

27. Требования к проведению экспертизы, утилизации или уничтожения некачественных и опасных пищевых продуктов.

28. Что устанавливают, когда применяют и для кого предназначены названные правила?

29. По каким показателям определяются потребительские свойства и безопасность пищевой продукции?

30. Обязанности разработчика (изготовителя) пищевой продукции; чему должно соответствовать ее производство и какой документ должен получить производитель продукции?

31. Какие требования предъявляются к продукции, ввозимой на территорию РФ?

32. Какие мероприятия должны выполняться при расфасовке, маркировке, транспортировке, хранении и реализации и какая информация должна быть указана на этикетках расфасованной и упакованной продукции?

33. Какая продукция не допускается к реализации по целевому назначению и подлежит использованию, утилизации или уничтожению, порядок использования, утилизации или уничтожения этой продукции?

34. Какой контроль и надзор должен осуществляться за соответствием качества пищевой продукции гигиеническим нормам и порядок его осуществления?

35. Гигиенические требования к органолептическим свойствах продовольственного сырья и пищевой продукции.

36. Какие ветеринарные препараты регламентируются в продуктах животноводства?

37. В чем  выражается и нормируется рациональная безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов?

38. Регламентация наличия патогенных микроорганизмов и возбудителей зооантропонозных болезней.

39. Гигиенические нормативы по микробиологическим показателям.

40. Регламентация использования пищевых добавок.

41. Структура системы сертификации пищевой продукции.

42. Порядок проведения обязательной сертификации пищевой продукции.

43. Проведение идентификации заявленной продукции.

44. Выбор схемы сертификации.

45. Отбор образцов (проб).

46. Инспекционный контроль за сертифицированной продукцией.

47. Порядок сертификации мяса, мясной продукции, мяса птицы, яйца и продукты их переработки и перечень показателей подлежащих подтверждению

48. Порядок сертификации рыбы, нерыбных объектов промысла и продуктов, вырабатываемых их них на соответствия требованиям безопасности и перечень показателей подлежащих подтверждению.

49. Порядок сертификации молока и молочных продуктов и перечень показателей подлежащих подтверждению.

50. Правила заполнения декларации о соответствии продукции.

7.2. Характеристика фондов оценочных средств промежуточной аттестации: вопросы к экзамену по дисциплине
1. Цели стандартизации.

2. Принципы стандартизации. Документы в области стандартизации.

3. Компетенции национального органа по стандартизации.

4. Национальная система стандартизации.

5. Правила разработки и утверждения национальных стандартов.

6. Правила разработки стандартов организаций.

7. Международный уровень стандартизации.

8. Органы ИСО (международного органа стандартизации).

9. Работы, выполняемые при стандартизации.

10. Методы стандартизации, комплексная стандартизация.

11. Методы стандартизации, опережающая стандартизация.

12. Цели подтверждения соответствия.

13. Принципы и формы  подтверждения соответствия.

14. Добровольное подтверждение соответствия.

15. Знаки соответствия, Обязательное подтверждение соответствия.

16. Порядок принятия декларации о соответствии.

17. Обязательная сертификация.

18.Организация обязательной сертификации. Знак обращения на рынке.

19. Правила и обязанности заявителя в области обязательного подтверждения соответствия.

20. Условия ввоза на территорию РФ продукции, подлежащей обязательной сертификации. Признание результатов обязательной сертификации.

21. Аккредитация органов по сертификации и испытательных лабораторий.

22. Сертификация испытательных лабораторий. типовая структура испытательной лаборатории.

23. Проведение проверок методом аудита.

24. Понятие о метрологии и её видах.

25. Метрологическая надёжность, межпроверочные интервалы. Основы метрологического обеспечения.

27. Нормативно-правовые основы метрологии.

28. Метрологические службы и организации.

29. Государственный метрологический надзор и контроль.

30. Поверка средств измерений.

31. Общие требования при осуществлении ветеринарного инспекционного контроля за птицеперерабатывающими предприятиями.

32. Основные требования к территории, водоснабжению, канализации, производственным и вспомогательным помещениям.

33. Требования при заготовке, приёмке на боенских предприятиях и предубойном осмотре птицы.

34. Требования при контроле за технологическими процессами оглушения, убоя и обескровливания, тепловой обработки, снятия оперения птицы.

35. Оценка риска возможной контаминации тушек при потрошении.

36. Контроль за организацией и проведением ветеринарно-санитарной экспертизы.

37. Контроль за качеством проведения мойки тушек птицы. Контроль за технологическими процессами при охлаждении птицы.

38. Контроль технологических операций при разделке тушек птицы. Контроль за сортировкой фасовкой и упаковкой птицы.

39. Контроль за безопасностью при механическом сепарировании мяса птицы.

40. Контроль за организацией и проведением лабораторных исследований мяса птицы. Контроль по показателям безопасности. Контроль за соблюдением температурно-влажностных режимов при хранении и отгрузке птицы в реализации.

41. Контроль за качеством санобработки и дезинфекции. Контроль за организацией и выполнением программ по борьбе с насекомыми и грызунами.

42. Контроль за организацией и выполнением требований правил личной гигиены персонала предприятия.

43. Структура системы сертификации пищевой продукции.

44. Порядок проведения обязательной сертификации пищевой продукции.

45. Проведение идентификации заявленной продукции.

46.  Отбор образцов  (проб) продукции.

47. Инспекционный контроль за сертифицированной продукцией.

48. Порядок сертификации мяса, мясной продукции, мяса птицы, яйца и продуктов их переработки; перечень показателей подлежащих подтверждению.

49. Порядок сертификации рыбы, нерыбных объектов промысла и продуктов их переработки на соответствие требованиям безопасности; перечень показателей, подлежащих подтверждению.

50. Порядок сертификации молока и молочных продуктов; перечень показателей подлежащих подтверждению.

51. Правила заполнения декларации о соответствии продукции.

8. Учебно-методическое обеспечение дисциплины.

 Список, имеющихся в библиотеке университета изданий основной учебной литературы по состоянию на «___»_____________201_ г.

	№
	Библиографическое описание издания
	Примечания

(количество экземпляров или ссылка ЭБС)

	1.
	Боларев, Б. П. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия : учебное пособие / Б. П. Боларев. - М. : ИНФРА-М, 2015. - 219 с.
	5 экз.

	2.
	Райкова, Е. Ю. Стандартизация, подтверждение соответствия, метрология : учебник для бакалавров / Е. Ю. Райкова. - М. : Юрайт, 2014. - 349 с.
	5  экз.

	3.
	Лифиц, И. М. Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия : учебник для вузов / И. М. Лифиц. - 9-е изд., перераб. и доп. - М. : Юрайт, 2010. - 315 с. 
	2 экз.


Список имеющихся в библиотеке университета изданий дополнительной учебной литературы по состоянию на «_____»___________________201_ г.

	№
	Библиографическое описание издания
	Примечания

(количество экземпляров или ссылка ЭБС)

	1.
	Стандартизация и управление качеством продукции : учебник для вузов / ред. В. А. Швандар. - М. : ЮНИТИ, 2000. - 487 с. 
	4 экз.

	2.
	Чижикова, Т. В. Стандартизация, сертификация и метрология. Основы взаимозаменяемости / Т. В. Чижикова. - М. : "КолосС", 2002. - 240 с. 
	1 экз.

	3.
	Козлова, А. В. Стандартизация, метрология, сертификация в общественном питании : Учебник для студентов учреждений среднего профессионального образования / А. В. Козлова. - М. : Издательский центр "Академия"; Мастерство, 2002. - 160 с. 
	2 экз.

	4.
	Кудряшов, Л. С. Стандартизация, метрология, сертификация в пищевой промышленности : Учебник для вузов / Л. С. Кудряшов, Г. В. Гуринович, Т. В. Рензяева. - М. : ДеЛи принт, 2002. - 303 с. 
	2 экз.

	5.
	Личко, Н. М. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства : учебник для вузов / Н. М. Личко. - М. : Юрайт, 2004. - 596 с. 
	69 экз.

	6.
	Стандартизация и сертификация продукции растениеводства : методические указания по изучению дисциплины и выполнению контрольной работы / сост. О. М. Завалишина. - Барнаул : Изд-во АГАУ, 2005. - 22 с. 
	17 экз.

	7.
	Тедеева, Ф. Л. Стандартизация, метрология, подтверждение соответствия : учебное пособие / Ф. Л. Тедеева. - Ростов н/Д : Феникс, 2009. - 413 с. 
	2 экз.

	8.
	Борисенко, Н. Е. Стандартизация, сертификация и управление качеством продукции : учебно-методическое пособие / Н. Е. Борисенко, О. В. Кроневальд ; АГАУ. - Барнаул : АГАУ, 2013. - 71 с. 
	33 экз.

	9.
	Портал «garant»: WWW.consultant.ru
	ЭБС

	10.
	Портал «Консультант Плюс»: WWW.consultant.ru
	ЭБС


Составители:

к.б.н., ассистент                                   ___________        Н.А. Лунева

Список верен

________________________                ____________     _____________

(должность работника библиотеки)       (подпись)        (И.О. фамилия)

9. Материально-техническое обеспечение дисциплины.
- Лекционная аудитория и учебные классы.
- Учебные лаборатории.
- Мультимедийное оборудование, компьютер и выход в интернет.
- Видеофильмы (в том числе по видам сертификации).
- Презентации по стандартизации, сертификации и метрологии.
Приложение №_1__
к программе дисциплины «Стандартизация, 
сертификация, метрология»
Аннотация дисциплины      

СТАНДАРТИЗАЦИЯ, СЕРТИФИКАЦИЯ, МЕТРОЛОГИЯ
Целью изучения общепрофессиональной дисциплины «Стандартизация, сертификация, метрология» является приобретение студентами знаний по основам государственной системы стандартизации, сертификации и метрологии.


Задачи дисциплины:
- овладение терминологией, понятиями и знаниями в области стандартизации, сертификации и метрологии;

- формирование умений и навыков руководствоваться в своей деятельности ГОСТами, техническими регламентами и другими нормативными документами;

- изучение систем и видов сертификации, как средств подтверждения безопасности и качества товаров и услуг;

- приобретение знаний о метрологической надежности и других свойствах измерений, для правильного выбора средств измерений.

Освоение данной дисциплины направлено                                                                                          на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	№ п/п
	Содержание компетенций, формируемых полностью или частично данной дисциплиной 

	1
	Способность использовать нормативную и техническую документацию, регламенты, санитарно-эпидемиологические правила и нормы, НАССР, GМР, ветеринарные нормы и правила в своей профессиональной деятельности (ПК – 2)

	2
	Способность применять метрологические принципы инструментальных измерений, характерных для конкретной предметной области (ПК – 4)


Трудоёмкость дисциплины, реализуемой по учебному плану

	Вид занятий
	Всего часов
	В т.ч. по семестрам

	
	
	8

	1.аудиторные занятия, всего часов
	44
	44

	        в том числе:

1.1.лекции
	22
	22

	1.2.лабораторные работы
	22
	22

	2.самостоятельная работа студентов, всего часов
	73
	73

	в том числе:

2.1.курсовая работа
	27
	27

	2.2.самостоятельное изучение разделов
	26
	26

	2.3.текущая самоподготовка
	20
	20

	2.4.подготовка и сдача зачета
	-
	-

	2.5.подготовка и сдача экзамена
	27
	27

	Итого часов с экзаменом
	144
	144

	Форма промежуточной аттестации
	Э
	Э

	Общая трудоемкость, зачетных единиц (ЗЕТ)
	4
	4


Форма промежуточной аттестации: экзамен
Перечень изучаемых тем                                                                                                                (приводится в соответствии с тематическим планом изучения дисциплины):

1. Стандартизация, ее цели, задачи, нормативно-правовая база, структура

2. Российских и международных органов стандартизации

3. Основы стандартизации

4. Сертификация 

5. Понятие о сертификации соответствия, система стандартизации ее структурных органов и их функциях.

6. Схемы и основные стадии (этапы) сертификации. 
7. Нормативно-методическое обеспечение деятельности органов по сертификации

8. Правила проведения обязательной сертификации пищевых продуктов

9. Порядок сертификации пищевых продуктов животного происхождения
10. Метрология 

11. Метрология, как наука

12. Метрологическое обеспечение
19

