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                                                                  Приложение

 к программе дисциплины

 Экспертиза

          продуктов птицеводства»

Аннотация
Экспертиза продуктов птицеводства

Цель дисциплины:

-овладеть теоретическими основами ветеринарно-санитарной оценки продуктов птицеводства;

-приобрести знания и навыки определения, дифференциального диагностирования и объективного вынесения ветеринарно-санитарной оценки продуктам птицеводства и контроля за их дальнейшим использованием.
Достижение поставленных целей реализуется выполнением
 студентами следующих задач:
-изучение особенности пищевых свойств, биологической ценности и вкусовых свойств продуктов птицеводства;

-усвоение принципиального подхода к установлению ветеринарно-санитарного заключения о порядке использования продуктов птицеводства;


-на основе включения элементов проблемного обучения научиться составлению производственных планов лабораторных исследований при диагностике болезней;

-овладеть современными методами ветеринарно-санитарной экспертизы,

-изучить профилактику пищевых токсикоинфекций принципы ХАССП.

Освоение данной дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	№

пп
	Содержание компетенций, формируемых полностью или частично 
данной дисциплиной


	
	Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций:

-общекультурных (ОК) - владение культурой мышления, способности к анализу и обобщению информации, постановке цели, определению задач и путей для ее достижений (ОК-1);

-профессиональных (ПК) - умение грамотно пользоваться лабораторным оборудованием и инструментарием в диагностических целях; планировать диагностические и профилактические мероприятия при болезнях птиц для вынесения ветеринарно-санитарной оценки в отношении продуктов птицеводства; проводить органолептические, физико-химические исследования; знать методы и способы проведения ветеринарно-санитарных мероприятий, из значение и последовательность, соблюдать правила работы, знать технику безопасности и правильно оценивать биологические, химические и физические опасности продуктов птицеводства для потребителей; уметь применять инновационные методы научных исследований в ветеринарии.


Трудоемкость дисциплины, реализуемой по учебному плану

	Вид занятий
	Форма обучения

	
	очная
	заочная

	
	программа подготовки

	
	полная
	полная
	сокр.

	1.Аудиторные занятия, часов всего,
	54
	
	

	В том числе:

1.1. Лекции
	22
	
	

	1.2. Лабораторные работы
	32
	
	

	1.3. Практические (семинарские) занятия
	
	
	

	2. Самостоятельная работа, часов, всего
	63
	
	

	Подготовка к экзамену
	27
	
	

	Итого часов 
	144
	
	

	Форма промежуточной аттестации
	экзамен
	
	

	Общая трудоемкость, зачетных единиц
	4
	
	


Промежуточный контроль-экзамен
Перечень изучаемых тем:
1. Строение пищевого куриного яйца, химический состав, пищевая ценность;
2. Ветеринарно-санитарная оценка пищевого яйца, определение и классификация пороков;
3. Ветеринарно-санитарные мероприятия на птицеводческих и птицеперерабатывающих предприятиях;
4. Мясная продуктивность птицы, пищевая ценность и химический состав мяса;
5. Заготовка, транспортировка, прием и карантинирование птицы, направленной для убоя;
6. Технология убоя птиц, пороки тушек, возникающие при жизни птиц и в процессе их убоя. Санитарная оценка.

7. Организация ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов убоя сельскохозяйственных птиц, оформление ветеринарных документов;
8. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя птицы при различных 
болезнях птиц, включая массовые незаразные;
9. Микробиологические и физико-химические требования к показателям безопасности продуктов птицеводства для потребителя.

10. Пищевые токсикоинфекции, передающиеся через продукты убоя птиц, их профилактика и ветеринарные и ветеринарно-санитарные мероприятия при них.
