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• Форма контроля э.е. Итого акад.часов
Курс 1 Курс 2

Сессия 1 Сессия 2 Сессия Э Сессия 1 с :ессия :

Индекс Наименование Экза
мен Зачет Зачете

оц. КП КР Контр. Экспер
тное

По
плану

Контакт
часы Ауд. Лек Лаб Пр СР Конт

роль
Интер
часы Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Форньв
контр. Лек Ла б П

Блок 1^исц и пл и ны  (модули)
Базовая часть
Б1.Б.01 История 4 144 18 18 8 10 117 9 2 8 10 эк

~

11Б1.Б.02 Философия 4 144 18 18 8 10 117 9 2 8

Б1.Б.03 Иностранныйяэык 11 8 288 34 34 34 254 2 16 э la эк
Б1.Б.М Экономическая теория 2 108 14 14 6 а 94 2 6

Б1.Б.05 Основы права 4 4 108 14 14 6 а 94 2
Б1.Б.06 Культурология и культура речи 2 2 72 10 10 4 6 62 2 4 6
Б1.Б.07 Основы лсихологии 1 1 2 72 10 10 4 6 62 2 4 6 эк
Б1.Б.0а Математика 1 1 5 180 22 22 6 16 149 9 2 6 16 эк
El.E.QS Информатика 2 2 3 108 14 14 4 10 94 2 4 К )
Б1.Б.10 Биолотя 1 1 11 7 252 30 30 12 18 213 9 2 6 6 10 эк 8 эк

Б1.Б.11 Экология 2 2 4 144 16 16 6 10 128 2 6 U )
Б1.Б.12 Безопасность жизнедеятельности 3 3 3 108 14 14 6 8 94 2

Б1.Б.1Э Общая технологияотрасли 33 3 3 9 324 40 40 12 18 10 266 18 2

Б1.Б.Н микробиология 22 22 9 324 38 38 16 22 268 18 2 В 8 К )

Б1.Б.15 Биологическая безопасность пищевых систем 4 4 3 108 14 14 6 8 85 9 2

Б1.Б.16 Процеаы и аппараты 3 3 5 180 22 22 8 14 149 9 2

Б1.Б.17 Санитария и гишена пктания 3 3 3 108 14 14 6 8 85 9 2

Б1.Б.1в
Экспершза пищевых продуюпви 
проловольственногосырья 4 4 2 72 10 10 4 6 53 9 2

Б1.Б.19
Техно-химическийконтроль и управление 
качеством продукции 4 4 3 108 14 14 6 8 94 2

Б1.е.20 Физическая культура и спорт 1 1 2 72 2 2 2 70 2 2 зк

В4 3Q24 368 368 130 150 88 2548 108 20 12 2Б 36 26 6 30 14 Л ) 16

fil.B.Ol Неорганическая и органическая химия 1 1 11 9 324 38 38 12 26 277 9 2 6 6 12 эк 14 эк

Б1.В.02
Аналитическая химия и фиэико-хинические 
методы анализа 2 2 3 108 14 14 4 10 94 2 4 К )

Б1.В.03 Физическая и коллоидная химия 2 2 3 108 14 14 6 8 85 9 2 6 э
Б1.В.М Биохимия 2 2 4 144 18 18 6 12 117 9 2 6
Б1.В.05 Биология паразитов 2 3 108 14 14 6 8 94 2 6

Б1.В.06 Анатомия и гистология сельскохозяйственных 
животные 1 1 11 7 252 30 30 12 18 213 9 2 6 6 8 эк 10 эк

Б1.8.07
Технологияпроиэводсгва продукции 
животноводства 3 3 4 144 18 18 6 12 117 9 2

Б1.В.08 Современные технологии в сыроделии 5 5 2 72 10 10 4 6 62 2
Б1.В.09 Технология рыбы и рыбных проду1стов 4 4 4 144 18 18 6 12 117 9 2

Б1.В.10
Технология переработки молока и молочных 
продуктов 5 4 5 4 7 252 30 30 12 18 213 9 2

Б1.В.11 Технология переработки мяса и мясопродуктов 5 4 5 4 7 252 30 30 12 18 213 9 2

Б1.В.12 Прикладная механика 4 4 2 72 10 10 4 6 62 2
Б1.В.13 Метрология и стандартизация 4 4 44 7 252 28 28 12 16 215 9 2

Б1.В.14
Хладотехникаи энергооборудование 
перерабатывающихлредприятий 4 3 34 5 lao 22 22 8 14 149 9 2

Б1.В.15 Биотехнология пищеэых проиэводста 5 S 3 108 14 14 6 8 94 2

Б1.В.16
Основы технического|>ег/лирования в пищевой 
л ромышлен ности 4 4 3 108 14 14 6 8 94 2

Б1.В.17 Бизнес планирование 3 3 3 108 14 14 6 8 85 9 2
Б1.вла Экономика и управление производством 5 5 3 108 14 14 6 8 94 2
Б1.В.19 Маркетинге пищевой отрасли 4 4 2 72 10 10 4 6 62 2

Б1.В.ДВ.01
к у л ь ту р е  и с п о р ту 1 1 3 2 8 2 2 2 3 26 2 2 з к

Б1.В.ДВ.01.01 Физическая культура 1 1 328 2 2 2 326 2 2 эк
Б1.В.ДВ.01.02 Спортивноесовершенсгвование 1 1 328 2 2 2 326 2 2 зк
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КурсЗ Курс 4 Курс 5 Закреп

леннаяСессия 3 Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3 Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3 Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Лек Лаб Пр

Формы
контр. Код

60

эк 60

41

8 зк 56

6 8 эк 55

эк 60

60

53

эк 56

54

зк 54

6 8 эк 46

6 6 8 4 эк 10 6 эр 7

эк 12 эк 54

6 8 эр 7

8 14 эг 46

6 8 эк 9

4 6 эк 7

6 8 эк 7

40

12 8 14 16 6 18 2S 6 12 10 3 6 14

' ' ' " .

5

эк 5

эк 5

12 эк 5

8 зк 54

54

6 12 эр 7

4 6 эк 7

6 12 эк 7

6 8 эк 6 10 эр 7

6 8 эк 6 10 эр 7

4 6 эк 53

6 6 8 эк 8 эк 34

4 6 зк 4 8 эк 46

6 8 эк 54

6 8 эк 7

6 8 эк 55

6 8 зк 56

4 6 эк 55

40

40
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Форна м ж т р о т ttro ro  аод.часо«
Kypcl

Индекс Нанменомние Э м *
нем

Зачет с 
оц.

Контр. Экспер
тное

По
плану Ауд Пр

Конт
рОПк

Интер
часы Пр

Формм
контр. Лаб Пр

Формы
аднтр. Лаб Пр Формы

контр. Пр
Фориы
•  ОНТр.

Дисциплины по выбору Б Х.В.Да.1

е«ш е н и «  ■ специалыкхтъ

8аеденне в технопошюотраслм

Дисциплины по выбору Б1.В41В.2

Историй и современное состояние 
перерабатывающей пронышленностмна Алтае

Инновеционноерезвитие пжцевых проиавсмств

Д«ю| ^повыборуБ1.ВДВ.З

животного СЫрЫ1

Ьиооргаиическая химий

Д йО | л по выбору Б1.ВДБ.4

Биом прическм
экспериментат

и  обработки

Метсм»манатоа и прщ а м де1Шй данных

Диа^ялииы  по выбору Б1.ВДВ.5

Автомотм1ирова11имер степь 
технологиями п роим м стаа

Прикладная информатика

ипо»ыборуБ1.ВДВ.б

Пищевые и биологически активные добавки

Л ицевая  лимия

Дйсчиймииы по в>1бору Б1.ВДВ.7

Рациоиалыюеиспалыованиеугоричного
К

ическаяоценка молочных продуктов

Дней иповыборуБ1.ВДВЛ

й  в  пищевой

Т о п о л о ги я  разработки норматиамой и 
технической документации

Дисцшитмы по выбору Б1.ВДВ.9

Физиопогмя питания

Дегустацион

Дясцишмиы по выбору Б 1 . В ^ 1 1

Тем(кпоп«я продуктов детского и диеп4ческого 
питания

Теоюлогияпрсздуктовфункиионалыюго
назначения

Дисциплины по выбору Б1.ВДВ.12

Методы исследования свойств молока и 
молочных продуктов

Управление качеством и беэопасностыо 
молочных продуктов

Дисциплины по выбору Б1.ВД8.13

Методы исследования свойств мяса и 
««яоопродуктов 20

У  правнениекачвст«омибезопасмостыо мясных 
продуктов

530 S30 хе т з т 117 18

225 t2

b ^ J L n p a io w H w
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К у к  2 КурсЗ Курс^ Курс 5 Закреп
леимая.есомг Оссм* 3 Сессия 1 Сесгия 2 Сессия 3 Сессия 1 Сессия 2 Сессия J Сессия 1 Сессия 2 СессИЯ 3

6 Пр Фориы
«оитр. Лек Лв6 Пр Фориы

коитр. Лек Лаб Пр Фориы
юмтр. Лек Лаб Пр Формы

коктр. Лек Лаб Пр Формм
коитр. Ле« Лаб Пр Формы

контр. Лея Лаб Пр Форни
коитр. Лек Лаб Пр Формы

коитр. Лек Лаб Пр Формы
коитр. Лек Лаб Пр Формы

коитр. Леа Лаб пр Формы
коитр. Код

7

7

7

7

10 м

10 ж 7

10 ш 5

10 ш

10 ж 54

10 ж И

6 • ш

б 8 ж S6

6 8 ж 56

« 8 JK

6 В ж 7

6 В ж 5

б • ш

6 8 ж 7

б 8 ж 7

б 8 т

6 в ж S4

6 8 JK 7

б 10 м

6 10 ж 54

6 10 эк 7

6 в ш

6 в ж 7

6 8 ж 7

8 12 м

8 12 эк 7

8 12 эк 7

в 12 >м

S 12 м 7

В 12 эк 7

г ю 2S 1S Ю 16 JD 30 J7 24 20 44 40 Я S

г J6 S2 8 40 35 S М SS 6 42 40 32 X S 40 В 8

' . ■ \ '
--------- т ,------------------- -̂------------------------ 1----------------------- - » ■ > ' Y  ' ' ’ *  ------------------------ ‘  ^ »— 1----------------------------------------------------------------------:--------- ’-------------------- -------------------------------■
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Индекс

Праю-ика по получениюпервичных 
профессиональныжумений и навыков, в том 
числе первичных умений и навыков научно- 
исследовательсксйдеятельносги 
(оэнакомительная)

Практика по получениюпервичных 
профессиональныхумений и навыков, в том 
числе первичныхумений и навыков научно- 
исследовательскойдеятельности(о6щая 
технология отрасли)

Практика по получениюпрофессиональных 
умений и опыта профессиональнойдеятельности 
(в тон числе технологическая практика)

Преддипломная

Форма контроля

Экза
мен

Контр. Экспер
тное

Итого акад.часов

По
плану

Контакт
часы Ауд. Пр

Конт
роль

Интер
часы Пр

Формы
контр.

Kypcl

Пр Формы
контр. Лек Лаб Пр Формы

контр. Лек Лаб Пр Формы
контр.

Блок З.Государственная итоговая аттестация

Базовая часть

БЗ.Б.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты выпускной 
квалификационной работы 3 108 18 90

БЗ.Б.02О1) квалификационной работы 3 108 1 107

6 216 19 197

6 216 19 197

Ф Т Д .Ф акул ьтвтм вы  г ' . . .  , , , ,

В аоивтм яная часть  - i . • ' .  ' . ' - / '  . ' . . .
Ih] ‘ ~ - ■ щ ' -С-

ФТД.В.01
Современные технолошипроизводства 
продукции животноводства 5 2 72 2 2 2 70 г

ФТД.В.02
Достижения современной науки в производстве 
продукции животноводства 5 2 72 2 ^ 2 2 70 г

4 144 4 4 4 140 4

4 144 4 4 4 140 4
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2 б

E2.B.G3 П

95
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